6. Mapa Curricular.

MAESTRIA EN GESTION GASTRONOMICA

M odalidad: Escolarizada
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ESPACIOS GASTRONOMICOS

GASTRONOMICO

GASTRONOMICA

AREAS

Gestion y finanzas

Antropologica-Social

Innovacion y Servicio

Investigacion

Gastronomica

12

Total de
Horas

1216

Créditos




